Kwalifikacje zawodowe

X Produkcja wyrobow cukierniczych.

Gtoéwne zadania i wykonywane czynno$ci

Cukiernik zajmuje sie produkowaniem wyrobow cukierniczych, ich dekorowaniem, magazynowaniem
i przygotowaniem do dystrybuciji.

e Obstuguje i reguluje urzgdzenia do wytwarzania wyrobéw cukierniczych.

e Ocenia przydatnosc¢ surowcow i wyrobow cukierniczych.

e Miesza surowce zgodnie z recepturami.

* Przygotowuje nadzienia.

e Dekoruje wyroby cukiernicze.

Prowadzi dokumentacje produkcyjng i rozliczenia surowcow.

Kompetencje i kwalifikacje

Na stanowisku cukiernik pracodawcy zatrudniajg osoby legitymujgce sie dyplomem potwierdzajgcym
kwalifikacje zawodowe. W tym zawodzie mozliwe jest, oprécz zasadniczej szkoty zawodowej, takze
ksztatcenie w rzemiosle i w ramach kwalifikacyjnych kurséw zawodowych. Absolwent szkoty
ksztalcgce] w zawodzie cukiernika w dalszym procesie nauki moze uzyska¢ dyplom technika
technologii zywnosci, po uzupetnieniu wyksztatcenia sredniego w liceum i zdobyciu odpowiedniej
kwalifikacji zawodowe;.

Cukiernik powinien mie¢ wiedze na temat wytwarzania produktow spozywczych, wartosci odzywczych
produktow, metod utrwalania zywnosci, przechowywania i ich wptywu na jej jako$¢. Cukiernik powinien
zna¢ maszyny, urzgdzenia i instalacje techniczne przetworstwa spozywczego oraz umiec¢ czytac
rysunki techniczne. Powinien mie¢ wiedze w zakresie bezpieczenstwa zywnosci i mozliwych zagrozen.
W tym zawodzie konieczna jest znajomosc¢ zasad bhp, ppoz., systemow GHP, GMP i HACCP.

Aby wykonywac¢ zawdd cukiernika, niezbedna jest znajomos¢ surowcow i produktow cukierniczych,
procesu wytwarzania i oceny jakosci, zasad magazynowania, dokumentowania i przygotowywania do
obrotu produktow cukierniczych. Na tym stanowisku niezbedna jest tez umiejetnos¢ doboru i obstugi




maszyn do produkcji i dekoracji okreslanych wyrobow cukierniczych.

* Do wykonywania zawodu cukiernika konieczny jest sprawny zmyst smaku, dotyku i wzroku, dobrze
rozwiniety zmyst estetyczny oraz zdolnosci artystyczne. Istotne sg dobrze rozwiniete kompetencje
komunikacyjne, jako ze praca ma charakter zespotowy. Cukiernik powinien sie cechowac
odpowiedzialnoscig, doktadnoscig, wyobraznig i zdolnoscig tworczego myslenia, a takze sprawnoscig
fizyczng i dobrym stanem zdrowia.

Srodowisko i charakter pracy

Cukiernik pracuje w zespole, w pomieszczeniach zamknietych o podwyzszonej temperaturze. Do pracy
wykorzystuje narzedzia i urzgdzenia. Ten zawodd wymaga dobrej kondyciji fizycznej — cukiernik pracuje na
stojgco i w ruchu. Jego czas pracy jest normowany, zmianowy, obejmuje rowniez godziny nocne.
Wykonywanie czynnos$ci w tym zawodzie wymaga noszenia odziezy ochronnej. Praca moze wymagac
aktualizowania wiedzy technicznej, dotyczgcej procesow produkcyjnych oraz standardow oceny jakosci.
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